v VARRONE PIZZA
Starter

Limpasto che qusterete ha una lievitazione di almeno 48 ore
wtilizzando esclusivamente 100% biga, la pizza risultera molto piu
leggera. e digeribile rispetto a qualsiasi altro impasto. cambiera

Se una pizza. non fosse di tuo gradimento
segnalalo subito ad un cameriere che te la

Frittatine Napotletane

CLASSICA CON RAGU BIANCO 5,50
MORTADELLA E PISTACCHIO 5,50
ALLA CARBONARA 5,50
SALSICCIA E FRIARIELLI 5,50
PROSCIUTTO COTTO E PISELLI 5,50
PASTA E PATATE 5,50

MONTANARINA CON POMODORO, PARMIGIANO E PEPE 3,50
MONTANARINA CON BURRATA E ACCIUGHE CANTABRICHE 4,00
MONTANARINA BURRATA E PROSCIUTTO CRUDO 4,00
MONTANARINA CARBONARA 5,00
TRIS DI MONTANARINE 9,00
CROCCHETTE BASCHE DI PATANEGRA* E DI TARTUFO 5,00
PATATINE FRITTE AL MAIS* 3,50
Crema di pomodoro crudo, Parmigiano, stracciatella, coulis di basilico Per 2 persone 7,00
Per 4/6 persone 12,00

Le Focacce con i semi Ripiene

UNO “NEW” 11,00
Prosciutto di Parma, rucoletta, pomodorini confit, grana, burrata e fiordilatte

Le Margherite

MARGHERITA 1 6,00
Pomodoro, fiordilatte, olio evo, basilico

DUE “NEW” 11,00
Mortadella, mascarpone, pistacchi e fiordilatte

TRE “NEW” 13,00
Maialino, cavolo nero, fiordilatte, magic sauce e cipolla caramellata

MARGHERITA 2 7,00
Pomodoro giallo, fiordilatte, olio evo , basilico

MARGHERITA 3 7,90
Pomodoro, burrata, olio evo, basilico

Salsiccia a punta di coltello di Nero dei Nebrodi

MARGHERITA 4 - MARGHERITA AL CONTRARIO 7.90
Pomodorini gialli e rossi, fiordilatte, parmigiano reggiano, basilico

Le Cult

PRIMAVERA 8,90
Fiori di zucchine, acciughe cantabriche, burrata, fiordilatte

UNO “NEW” - Salsiccia, gorgonzola, fiordilatte, provola fusa e pepe 8,90
DUE “NEW?” - Salsiccia, gorgonzola, fiordilatte 8,90
TRE “NEW” - salsiccia, cipolla di Tropea, fiordilatte 8,90
QUATTRO “NEW"” - Salsiccia, sfoglia di patate, fiordilatte e polvere di erbe Mediterranee 8,90

LA VITTORIO 8,90
La famosissima salsa di pomodoro crudo, bufala, parmigiano reggiano 30 mesi, basilico

TONNARELLA 8,90
Tonno, cipolla cotta nel forno a legna, capperi, pomodoro e fiordilatte

Le Snob

UOVA E ASPARAGI 11,00
Asparagi, crema di parmigiano, uova di quaglia e fiordilatte

LA TRENTINA 8,90
Mascarpone, speck Bettella, granella di noci, pomodoro

MAMMA MIA “NEW” 11,00
Guanciale, funghi porcini e bufala

FEMMINA 8,90
Mortadella, pesto e granella di pistacchio, provola affumicata, fiordilatte

MARGHERITA DIVINA 11,00
Pomodoro Petrilli, bufala di Casa Madaio, origano di Pantelleria,
basilico (usato nelle cucine dal grandissimo Ferran Adria)

CANTABRICA 8,90
Acciughe cantabriche, burrata, ciliegini gialli, origano, basilico

TARTUFELLA 11,00
Tartufo nero, mortadella, burrata, fiordilatte, basilico

FORZA ITALIA 8,90
Datterino rosso, pesto di Pra, burrata, fiordilatte, basilico

LA PARMA ANDRIA 11,00
Prosciutto crudo di Parma, burrata, rucola, fiordilatte, basilico

LA BUONISSIMA 8,90
Prosciutto cotto, funghi porcini, fiordilatte, parmigiano

CARBONARA 11,00
Stracciatella d’'uovo, guanciale, pecorino, pepe, fiordilatte

NORMA 8,90
Melanzana, ricotta grattugiata, basilico, base pomodoro

DIAVOLETTA 7,90
Salame piccante, pomodorini confit, basilico, fiordilatte

Piccola margherita 4,00

Per accompagnare...

Piccola margherita con wurstel 5,00

Vi invitiamo a comunicare al personale di sala le necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze

allergeniche prima dell'ordinazione. Le sostanze allergeniche presenti nei piatti sono descritte nel libro degli ingredienti

(a vostra disposizione). | piatti, gli alimenti o gli ingredienti contrassegnati con* potrebbero essere congelati o surgelati

all'origine dal produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento di temperatura negativa per

garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di
sala € a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Cappero di Fanino “Linosa”, Olive Taggiasche, Peperoncino Habanero, wurstel 1,00
Mozzarella di Bufala, prosciutto cotto artigianale, acciughe Cantabriche, stracciatella di 2,00
burrata, mascarpone, patate fritte, funghi

Prosciutto crudo di Parma 3,00
Lamelle di tartufo nero 5,00
Patanegra di Belota 50gr. 10,00

COPERTO € 2,00



